
 

 

 

FRYTKOWNICA BEZTŁUSZCZOWA 

ZHAF - 650AD  

 

 
 

 

INSTRUKCJA OBSŁUGI 

 

 

 

 

WAŻNE 

Przed użyciem uważnie przeczytaj instrukcję. Niewłaściwe użycie produktu może spowodować jego 

uszkodzenie. Zachowaj tę instrukcję ją do wykorzystania w przyszłości. 

 

PRODUKT PRZEZNACZONY WYŁĄCZNIE DO DOMOWEGO UŻYTKU 

WEWNĘTRZNEGO 



 

1. WSKAZÓWKI DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA 

 
Podczas korzystania z urządzeń elektrycznych należy zawsze przestrzegać podstawowych zasad 

bezpieczeństwa, w tym: 

1. Należy przeczytać wszystkie instrukcje. 

2. Nie wolno dotykać gorących powierzchni.  

3. W celu ochrony przed porażeniem prądem elektrycznym nie należy zanurzać przewodów, wtyczek, 

korpusu urządzenia oraz jego elementów w wodzie ani innym płynie. 

4. OSTRZEŻENIE: To urządzenie elektryczne posiada elementy grzejne. Jego powierzchnia, nie tylko 

użytkowa, może się bardzo mocno nagrzewać. Ponieważ różne osoby różnie odbierają temperaturę, 

urządzenie to należy obsługiwać OSTROŻNIE. Należy je dotykać tylko w miejscach, gdzie znajdują 

się przeznaczone do tego celu strefy i uchwyty. Należy też zawsze mieć założone rękawice kuchenne 

lub inną ochronę przed gorącymi temperaturami. Przed dotknięciem miejsc urządzenia 

nieprzeznaczonych do dotykania należy zawsze odczekać, aż miejsca te się ostudzą. 

5. Gdy urządzenie nie jest używane lub przed czyszczeniem urządzenia, należy wyjąć wtyczkę z 

gniazda elektrycznego. Przed włożeniem lub wyciągnięciem elementów z urządzenia również należy 

odczekać, aż urządzenie ostygnie. 

6. Jeśli przewód zasilający jest uszkodzony, musi zostać wymieniony przez producenta, jego 

przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby, aby uniknąć zagrożenia. 

7. Stosowanie akcesoriów niezalecanych przez producenta urządzenia może 

1. spowodować urazy ciała. 

8. Nie wolno używać produktu na dworze. 

9. Należy pilnować, aby przewód nie zwisał z krawędzi stołu lub blatu oraz by nie dotykał gorących 

powierzchni. 

10. Nie należy umieszczać urządzenia na lub w pobliżu gorącego palnika gazowego lub elektrycznego, 

ani w rozgrzanym piekarniku. 

11. Należy zachować szczególną ostrożność podczas przenoszenia urządzenia, w którym znajduje się 

gorący olej lub inne gorące płyny. 

12. Należy zawsze najpierw podłączać przewód zasilania do urządzenia, a dopiero potem do gniazda 

elektrycznego. Aby odłączyć urządzenie od prądu, należy ustawić wszystkie opcje oraz przycisk 

zasilania w pozycji „Off” (wyłączonej), a następnie wyjąć wtyczkę z gniazda elektrycznego. 

13. Produktu należy używać wyłącznie zgodnie z jego przeznaczeniem. 

14. Urządzenie może być używane przez dzieci od 8 roku życia oraz osoby o obniżonych zdolnościach 

fizycznych, sensorycznych lub umysłowych bądź osoby nieposiadające doświadczenia i wiedzy, 

jeżeli znajdują się one pod nadzorem lub zostały poinstruowane o użytkowaniu urządzenia w sposób 

bezpieczny oraz jeśli rozumieją powiązane zagrożenia. Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. 

Dzieci poniżej 8 r. ż. nie mogą czyścić urządzenia, ani wykonywać czynności konserwacyjnych bez 

nadzoru. 

15. Należy pilnować, aby produkt i jego przewód znajdowały się poza zasięgiem dzieci poniżej 8 r. ż. 



 

16. Urządzenie nie jest przeznaczone do obsługi za pomocą zewnętrznego wyłącznika czasowego lub 

oddzielnego systemu zdalnego sterowania. 

 

2. WPROWADZENIE 
 
Frytkownica beztłuszczowa pozwala w łatwy i zdrowy sposób przygotować ulubione potrawy. Dzięki 

szybkiemu obiegowi gorącego powietrza i górnemu grillowi można w nim przyrządzić wiele dań. Co 

najważniejsze, urządzenie typu Air Fryer podgrzewa żywność we wszystkich kierunkach, a większość 

składników nie wymaga użycia oleju. 

 

Model ZHAF - 650AD 

Napięcie: 220-240V / 50-60Hz 

Moc: 1600W 

Moc peak power: 2000W 

Pojemność: 6,5L 

Regulacja temperatury: 80°C - 200°C 

Timer: 0 - 60 min 

 

3. BUDOWA URZĄDZENIA 

 

 

             
 

Rys.1 

 

1. Wyświetlacz     2. Koszyk 

3. Uchwyt      4. Osłona misy 

5. Korpus urządzenia   6. Misa 

7. Wylot powietrza    8. Górna część urządzenia 
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4. WAŻNE 

 

Zagrożenie: 

 Urządzenie może być używane przez dzieci od 8 roku życia oraz osoby o obniżonych zdolnościach 

fizycznych, sensorycznych lub umysłowych bądź osoby nieposiadające doświadczenia i wiedzy, 

jeżeli znajdują się one pod nadzorem lub zostały poinstruowane o użytkowaniu urządzenia w sposób 

bezpieczny oraz jeśli rozumieją powiązane zagrożenia. Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. 

Dzieci poniżej 8 r. ż. nie mogą czyścić urządzenia, ani wykonywać czynności konserwacyjnych bez 

nadzoru. 

 Pilnuj, aby produkt i jego przewód znajdowały się poza zasięgiem dzieci poniżej 8 r. ż. 

 Nigdy nie zanurzaj korpusu urządzenia w wodzie, ani nie opłukuj go pod bieżącą wodą, ponieważ 

zawiera on elementy elektryczne i grzejne. 

 Nie dopuść, aby woda lub inne płyny dostały się do urządzenia, ponieważ może to spowodować 

porażenie prądem. 

 Zawsze wkładaj do misy produkty, które zamierzasz przyrządzić, aby nie doszło do ich kontaktu z 

elementami grzejnymi. 

 Nie zasłaniaj wlotu i wylotu powietrza podczas pracy urządzenia. 

 Nie wlewaj oleju do misy, ponieważ może to spowodować ryzyko pożaru. 

 Nigdy nie dotykaj wnętrza urządzenia, gdy jest ono włączone. Podczas pracy urządzenia 

temperatura dostępnych powierzchni może być bardzo wysoka. 

 

OSTRZEŻENIE 

 Sprawdź, czy napięcie wskazane na produkcie odpowiada lokalnemu napięciu sieciowemu. 

 Nie używaj urządzenia, jeśli wtyczka, przewód lub inne elementy są uszkodzone.  

 Nie oddawaj urządzenia do naprawy osobom nieposiadającym właściwych uprawnień.  

 Trzymaj przewód urządzenia z dala od źródeł ciepła. 

 Nie podłączaj urządzenia do prądu, ani nie obsługuj panelu sterowania mokrymi dłońmi. 

 Nie ustawiaj urządzenia bezpośrednio przy ścianie lub innych urządzeniach. Pozostaw co najmniej 

10 cm wolnej przestrzeni od innych obiektów z boku i z tyłu urządzenia oraz nad urządzeniem.  

 Nie kładź żadnych przedmiotów na urządzeniu.   

 Nie używaj urządzenia w sposób niezgodny z podanym w niniejszej instrukcji.  

 Nie pozostawiaj pracującego urządzenia bez nadzoru.  

 Podczas pracy urządzenia z wylotów powietrza wydostaje się gorąca para. Nie zbliżaj dłoni i twarzy 

do unoszącej się pary czy do wylotów powietrza. Uważaj również na gorącą parę i gorące powietrze 

podczas wyjmowania misy z urządzenia. 

 Podczas pracy urządzenia wszystkie jego dostępne powierzchnie mogą stawać się gorące (Rys. 2). 

 Jeśli z urządzenia zacznie wydostawać się ciemny dym, natychmiast odłącz urządzenie od prądu. 

Przed wyjęciem misy z urządzenia poczekaj, aż dym przestanie się wydostawać. 

 

 



 

5. UWAGA 

 

 Urządzenie należy stawiać na poziomej, równej i stabilnej powierzchni. 

 Urządzenie przeznaczone jest wyłącznie do domowego użytku wewnętrznego. Nie nadaje się do 

bezpiecznego użytku w miejscach takich jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne 

miejsca niemieszkalne. Nie jest również przeznaczone do użytku przez klientów w hotelach, 

motelach, pensjonatach i innych kwaterach mieszkalnych.  

 Jeśli urządzenie jest używane nieprawidłowo bądź do celów profesjonalnych lub półprofesjonalnych, 

lub nie jest używane zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obsługi, gwarancja traci ważność i 

producent ma prawo nie przyjąć odpowiedzialności za spowodowane szkody.   

 Zawsze odłączaj urządzenie od prądu, gdy nie jest używane.  

 Aby móc bezpiecznie obsługiwać lub czyścić urządzenie, odczekaj około 30 minut, aż ostygnie. 

 

6. PRZED PIERWSZYM UŻYCIEM 

 

1. Usuń wszystkie materiały opakowaniowe. 

2. Usuń z urządzenia wszystkie naklejki lub etykiety. 

3. Dokładnie wyczyść misę i koszyk ciepłą wodą, płynem do mycia naczyń i miękką gąbką.   

4. Wytrzyj wnętrze i zewnętrzną część urządzenia wilgotną ściereczką. 

 

Produkt jest frytkownicą beztłuszczową, która do obróbki żywności wykorzystuje gorące powietrze. 

Nie wlewaj do misy oleju ani innych tłuszczów do smażenia. 

Uwaga: Podczas pierwszego użycia i nagrzewania urządzenia może ono emitować delikatny dym lub 

zapach. Jest to normalne zjawisko dotyczące wielu urządzeń z funkcją grzania. Nie wpływa to na 

bezpieczeństwo użytkowania produktu. 

 

7. PRZYGOTOWANIE DO UŻYCIA 

 

1. Umieść urządzenie na stabilnej, poziomej i równej powierzchni. Nie stawiaj urządzenia na blatach 

nieodpornych na ciepło. 

2. Włóż koszyk do misy. Nie wlewaj do misy oleju ani innych płynów. Nie kładź żadnych przedmiotów na 

urządzeniu, ponieważ blokuje to odpływ powietrza i negatywnie wpływa na rezultat obróbki żywności. 

 

8. SPOSÓB UŻYCIA 

 

1. Podłącz wtyczkę przewodu zasilania do uziemionego gniazda elektrycznego. 

2. Ostrożnie wysuń misę do obróbki żywności z urządzenia.  

3. Włóż produkty do miski.  

4. Wsuń misę do frytkownicy. 

Uwaga Zwróć uwagę na dokładne wyrównanie z prowadnicami w korpusie urządzenia.  



 

Nigdy nie używaj misy bez koszyka. 

Ostrzeżenie: Nie dotykaj misy w trakcie i bezpośrednio po ustaniu pracy urządzenia, 

ponieważ misa staje się bardzo gorąca. Zawsze trzymaj misę za uchwyt. 

5. Ustaw odpowiedni czas przygotowania produktów (patrz rozdział „Ustawienia”). 

6. Niektóre produkty wymagają przemieszania w czasie obróbki (patrz rozdział „Ustawienia”). Aby 

przemieszać produkty, chwyć za uchwyt misy, wysuń ją z urządzenia i potrząśnij nią. Następnie wsuń 

misę z powrotem do urządzenia. 

Ostrzeżenie: uważaj, aby podczas mieszania produktów nie nacisnąć przycisku znajdującego 

się na uchwycie misy. 

 

Wskazówka: możesz ustawić timer na połowę wymaganego czasu przygotowania produktów, 

aby sygnał alarmowy rozbrzmiał w momencie, gdy produkty należy przemieszać. W takim 

wypadku należy ustawić timer ponownie po przemieszaniu produktów na czas wymagany do 

dokończenia obróbki. 

7. Po usłyszeniu sygnału dźwiękowego informującego o zakończeniu obróbki, wyjmij misę z urządzenia. 

Wskazówka: możesz dostosować ustawienia temperatury i czasu do swoich preferencji. 

Twoje ustawienia zostaną zachowane przez ok. 1 minutę od chwili, gdy wysuniesz misę z 

korpusu urządzenia. 

8. Sprawdź, czy produkty są gotowe. 

9. Aby wyjąć produkty (np. frytki), wyjmij misę z urządzenia i postaw ją na powierzchni odpornej na 

ciepło. 

Nie ustawiaj misy do góry nogami, jeśli wciąż znajduje się w niej koszyk, ponieważ zebrany w 

niej tłuszcz pocieknie na potrawę. 

Misa i produkty są gorące, a w zależności od produktów, z misy może wydostać się gorąca 

para. 

10. Opróżnij zawartość koszyka do miski lub na talerz.   

11. Po przygotowaniu porcji produktów można natychmiast przejść od przygotowywania kolejnej 

porcji. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

9. OBSŁUGA PANELU STEROWANIA 

                     

 

 

Przycisk 1   – Włącz/Wyłącz/Pauza 

Włóż misę do urządzenia i naciśnij przycisk 1, aby włączyć menu. Przycisk 2 służy do nawigowania po menu. 

Naciśnij przycisk 1 ponownie, aby rozpocząć gotowanie. Naciśnięcie tego przycisku w czasie pracy 

urządzenia włączy pauzę i otworzy okno menu. Aby wyłączyć urządzenie w trakcie pracy, naciśnij i 

przytrzymaj przycisk 1. Ekran wyświetli ----, a po 6 sekundach wyłączy się wentylator i urządzenie. 

Przycisk 2   – Przycisk zaprogramowanych ustawień 

Naciśnij przycisk  , aby wybrać spośród 10 popularnych opcji przygotowywania potraw. Po dokonaniu 

wyboru uruchamia się gotowanie według ustawionego czasu i temperatury. 

Przycisk  i przycisk  – Przyciski zwiększania i zmniejszania temperatury 

Przycisk  i przycisk  – Przyciski zwiększania i zmniejszania czasu 

Naciśnięcie przycisków 3 i 4 umożliwia zwiększenie lub zmniejszenie temperatury gotowania o 5°C na każde 

naciśnięcie. Naciśnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zmienić temperaturę. Zakres ustawień temperatury: 

80°C - 200°C. 

Naciśnięcie przycisków 5 i 6 umożliwia zwiększenie lub zmniejszenie czasu gotowania o 1 minutę na każde 

naciśnięcie. Naciśnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zmienić czas. 

Przycisk 7 – Waga 

Po włączeniu urządzenie naciśnij przycisk zasilania. Pasek menu podświetli się. Naciśnij przycisk  , aby 

przejść do trybu ważenia. Na ekranie wyświetli się masa produktów. Naciśnij przycisk zasilania ponownie, a 

urządzenie automatycznie dostosuje czas i temperaturę gotowania do produktów. Naciśnij przycisk zasilania 

jeszcze raz, aby rozpocząć gotowanie. 

14-23 

1 

11 

10 

13 

9 

12 

8 7 6 5 4 3 2 



 

Przycisk 8 – Waga netto 

Po umieszczeniu pojemnika na górnej pokrywie możesz kliknąć przycisk N.W, aby odjąć masę pojemnika. 

Po umieszczeniu produktów w pojemniku urządzenie wyświetli informację o masie produktów. Naciśnij 

przycisk zasilania, aby automatycznie dopasować czas i temperaturę obróbki do produktów. 

 

Przycisk 9    i 10   – Wskaźniki temperatury/czasu 

Światło wskaźnika „11” – wskaźnik wentylatora 

Światło wskaźnika „12” – wskaźnik obróbki cieplnej 

Światło wskaźnika „13” – wskaźnik masy 

Światło wskaźnika „14-23” – wskaźnik przepisu 

 

10. USTAWIENIA 

Poniższa tabela pomoże Ci dobrać podstawowe ustawienia do składników. 

Ważne: pamiętaj, że podane ustawienia są tylko wskazówkami. Ponieważ produkty różnią się 

pochodzeniem, rozmiarem, kształtem i marką, nie możemy zagwarantować, że dane ustawienie 

będzie zawsze najlepsze. 

Ponieważ technologia Rapid Air powoduje natychmiastowe podgrzanie powietrza w urządzenia, wysunięcie 

misy na chwilę podczas smażenia nie zaburza znacząco procesu obróbki. 

 

Wskazówki: 

 Mniejsze produkty zwykle wymagają mniej czasu na przygotowanie niż duże produkty. 

 Większa ilość produktów wymaga tylko nieznacznie dłuższego czasu przygotowania, a mniejsza ilość 

produktów tylko nieznacznie krótszego czasu. 

 Przemieszanie produktów w połowie czasu przygotowania optymalizuje efekt obróbki i zapobiega 

nierównomiernemu przygotowaniu produktów. 

 Świeże ziemniaki warto posmarować olejem, aby były chrupiące. Rozpocznij przygotowywanie 

produktóe w urządzeniu nie więcej niż kilka minut po skropieniu ich olejem. 

 Nie przygotowuj w urządzeniu produktów bardzo tłustych, np. kiełbasy. 

 W urządzeniu można przygotowywać przekąski przeznaczone do przygotowania w piekarniku.  

 Optymalna ilość frytek zapewniająca ich chrupkość to 500 gramów. 

 Używaj gotowych ciast, aby szybko i łatwo przygotować nadziewane przekąski. Gotowe ciasta 

wymagają krótszej obróbki niż domowe ciasto. 

 Jeśli chcesz upiec ciasto lub quiche albo przygotować kruche lub nadziewane produkty, umieść formę 

do pieczenia lub naczynie żaroodporne w koszyku urządzenia.  

 Możesz również używać urządzenia do podgrzewania produktów. W tym celu ustaw temperaturę na 

150°C, a temperaturę na maksymalnie 10 minut. 

 

 



 

Składniki 

Ilość 

min-max 

(g) 

Czas 

(min) 

Temperatura 

(°C) 
Mieszanie Dodatkowe informacje 

Mrożone frytki 300 - 800 19 - 29 200 Tak  

Skrzydełka kurczaka 300 - 800 24 - 30 200 Tak  

Ciasto 100 - 300 12 - 14 160   

Ciasteczka 100 - 300 13 - 18 180   

Orzechy 100 - 800 10 - 12 190 Tak  

Krewetki 100 - 800 19 - 24 180 Tak  

Stek 100 - 400 15 - 16 200 Tak  

Ryba 100 - 800 20 - 24 180 Tak  

Bekon 100 - 800 11 - 22 200 Tak  

Tryb Auto / 16 185  

Funkcja zapamiętywania: 
Ta funkcja automatycznie zapamięta 
ostatnio używane ustawienia czasu i 

temperatury. 

 

Ważne: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, jeśli urządzenie przed użyciem jest zimne. 

 

11. CZYSZCZENIE 

 

Czyść urządzenie po każdym użyciu. 

Nie używaj metalowych przyborów kuchennych ani ściernych środków czyszczących do 

czyszczenia misy i koszyka, ponieważ może to spowodować uszkodzenie nieprzywierającej powłoki. 

1. Wyjmij wtyczkę z gniazda elektryczne i odczekaj, aż urządzenie ostygnie. 

Wskazówka: aby przyspieszyć studzenie, wyjmij misę z urządzenia. 

2. Wytrzyj zewnętrzną część urządzenia wilgotną ściereczką. 

3. Wyczyść misę i koszyk ciepłą wodą, płynem do mycia naczyń i miękką gąbką. 

Możesz użyć płynu do odtłuszczania, aby usunąć ewentualne pozostałości zabrudzeń. 

Wskazówka: jeśli brud przywarł do koszyka lub dna misy, napełnij misę gorącą wodą z 

dodatkiem płynu do mycia naczyń. Włóż koszyk do misy i namaczaj je przez około 10 minut. 

3. Wyczyść wnętrze urządzenia miękką gąbką zwilżoną ciepłą wodą. 

4. Wyczyść element grzejny szczoteczką, aby usunąć pozostałości jedzenia. 

 

12. PRZECHOWYWANIE 

1. Odłącz urządzenie od prądu i pozostaw do ostudzenia. 

2. Upewnij się, że wszystkie elementy są czyste i suche. 

 

13. ŚRODOWISKO 

Nie wyrzucaj urządzenia razem z odpadami domowymi, ale oddaj je do oficjalnego miejsca zbiórki urządzeń 

elektrycznych. W ten sposób pomagasz chronić środowisko. 

 



 

 

14. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW 

 

Problem Możliwa przyczyna Rozwiązanie 

Urządzenie nie działa. 

Urządzenie nie jest 

podłączone do gniazda 

elektrycznego. 

Włóż wtyczkę przewodu zasilania do uziemionego gniazda 

elektrycznego. 

Nie ustawiono timera. Ustaw czas przygotowania potrawy, aby włączyć urządzenie. 

Produkty nie są 

gotowe do spożycia po 

obróbce w urządzeniu. 

Za duża ilość produktów w 

urządzeniu. 

Wkładaj do urządzenia mniejsze porcje produktów. Mniejsze 

porcje smażą się równiej. 

Ustawiona temperatura jest 

zbyt niska. 

Ustaw odpowiednią wartość temperatury (patrz rozdział 

„Ustawienia”). 

Czas przygotowania jest zbyt 

krótki. 

Ustaw odpowiedni czas przygotowania (patrz rozdział 

„Ustawienia”). 

Produkty są usmażone 

nierównomiernie. 

Niektóre produkty wymagają 

przemieszania w czasie 

obróbki. 

Produkty leżące jeden na drugim (np. frytki) muszą zostać 

przemieszane w połowie czasu przygotowania. Patrz rozdział 

„Ustawienia” oraz „Sposób użycia”. 

Smażone przekąski 

nie są chrupiące po 

wyjęciu z urządzenia. 

Wybrano przekąskę, którą 

należy przygotować w 

głębokim tłuszczu. 

Używaj przekąsek przeznaczonych do przygotowania w 

piekarniku lub posmaruj produkty odrobiną oleju dla uzyskania 

chrupkiego efektu. 

Nie można wsunąć 

misy do urządzenia. 

W misie jest za dużo 

produktów. 

Nie wkładaj do misy produktów powyżej oznaczonego 

poziomu MAX. 

Koszyk jest nieprawidłowo 

zamocowany w misie. 

Włóż koszyk do misy tak, by nie dało się go włożyć już głębiej. 

Z urządzenia 

wydostaje się biały 

dym. 

Przygotowywane są tłuste 

produkty. 

Podczas obróbki tłustych produktów, wydostaje się z nich 

duża ilość tłuszczu. Powoduje on powstawanie białego dymu 

oraz silniejsze nagrzewanie misy. Nie wpływa to na 

urządzenie ani efekt obróbki. 

W misie znajdują się resztki 

tłuszczu po poprzednim 

użyciu. 

Biały dym powstaje w wyniku podgrzewania się tłuszczu w 

misie. Czyść misę dokładnie po każdym użyciu. 

Świeże frytki są 

usmażone 

nierównomiernie. 

Zastosowano niewłaściwe 

ziemniaki. 

Używaj świeżych ziemniaków i pilnuj, aby podczas obróbki 

pozostały jędrne. 

Przed obróbką surowe frytki 

nie zostały odpowiednio 

przepłukane wodą. 

Przed smażeniem przepłucz dokładnie surowe frytki, aby 

usunąć skrobię. 

Świeże frytki nie są 

chrupiące po wyjęciu z 

urządzenia. 

Chrupkość frytek zależy od 

ilości tłuszczu i wody we 

frytkach. 

Wysusz surowe frytki przed posmarowaniem ich niewielką 

ilością oleju. 

Potnij ziemniaki na mniejsze słupki, aby efekt obróbki był 

bardziej chrupiący. 

Dodaj odrobinę więcej oleju. 

 

 

 



 

 

 

 

Urządzenie spełnia wszystkie istotne wymagania. Zapewniając prawidłową utylizację zużytego sprzętu, 

zapobiegasz potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla środowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, 

wynikających z możliwej obecności w sprzęcie substancji posiadających właściwości trujące i rakotwórcze, które 

ponadto zatruwają glebę oraz wody gruntowe 

Ten produkt jest oznaczony jednym z symboli recyklingu. Oznacza to, że po zużyciu należy go oddać do 

odpowiedniego punktu zbiórki i nie należy umieszczać go razem z typowymi odpadami domowymi 
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