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FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA
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INSTRUKCJA OBSLUGI

PRODUKT PRZEZNACZONY WYLACZNIE DO DOMOWEGO UZYTKU
WEWNETRZNEGO

WAZNE
Przed uzyciem uwaznie przeczytaj instrukcje. Niewtasciwe uzycie produktu moze spowodowa¢é jego

uszkodzenie. Zachowaj te instrukcje ja do wykorzystania w przysziosci.
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1. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢é podstawowych zasad
bezpieczenstwa, w tym:

1.
2.
3.
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11.
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13.
14.

15.

Nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.
Nie wolno dotykac goracych powierzchni.

W celu ochrony przed porazeniem prgdem elektrycznym nie nalezy zanurza¢ przewodéw, wtyczek,
korpusu urzgdzenia oraz jego elementéw w wodzie ani innym ptynie.

OSTRZEZENIE: To urzgdzenie elektryczne posiada elementy grzejne. Jego powierzchnia, nie tylko
uzytkowa, moze sie bardzo mocno nagrzewac. Poniewaz rézne osoby réznie odbierajg temperature,
urzadzenie to nalezy obstugiwaé OSTROZNIE. Nalezy je dotyka¢ tylko w miejscach, gdzie znajdujg
sie przeznaczone do tego celu strefy i uchwyty. Nalezy tez zawsze mie¢ zatozone rekawice kuchenne
lub inng ochrone przed gorgcymi temperaturami. Przed dotknieciem miejsc urzgdzenia
nieprzeznaczonych do dotykania nalezy zawsze odczekaé, az miejsca te sie ostudza.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane lub przed czyszczeniem urzgdzenia, nalezy wyjg¢ wtyczke z
gniazda elektrycznego. Przed wiozeniem lub wyciaggnieciem elementdw z urzgdzenia rowniez nalezy
odczekac, az urzgdzenie ostygnie.

Jesli przewod zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby, aby unikng¢ zagrozenia.

Stosowanie akcesoridow niezalecanych przez producenta urzgdzenia moze
spowodowac urazy ciata.
Nie wolno uzywac produktu na dworze.

Nalezy pilnowa¢, aby przewdd nie zwisat z krawedzi stotu lub blatu oraz by nie dotykat gorgcych
powierzchni.

Nie nalezy umieszcza¢ urzgdzenia na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego lub elektrycznego,
ani w rozgrzanym piekarniku.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia urzadzenia, w ktérym znajduje sie
goracy olej lub inne goragce ptyny.

Nalezy zawsze najpierw podigcza¢ przewdd zasilania do urzgdzenia, a dopiero potem do gniazda
elektrycznego. Aby odtgczyé urzadzenie od pradu, nalezy ustawi¢ wszystkie opcje oraz przycisk
zasilania w pozycji ,Off” (wytgczonej), a nastepnie wyjg¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.

Produktu nalezy uzywaé wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych bgdZz osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jezeli znajdujg sie one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane o uzytkowaniu urzgdzenia w sposob
bezpieczny oraz jesli rozumiejg powigzane zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieci ponizej 8 r. z. nie mogg czysci¢ urzadzenia, ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych bez
nadzoru.

Nalezy pilnowaé, aby produkt i jego przewdd znajdowaty sie poza zasiegiem dzieci ponizej 8 r. z.
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16. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego wytgcznika czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

2. WPROWADZENIE

Frytkownica beztluszczowa pozwala w tatwy i zdrowy sposéb przygotowacé ulubione potrawy. Dzieki
szybkiemu obiegowi gorgcego powietrza i gérnemu grillowi mozna w nim przyrzadzi¢ wiele dan. Co
najwazniejsze, urzadzenie typu Air Fryer podgrzewa zywnos¢ we wszystkich kierunkach, a wiekszosé
sktadnikow nie wymaga uzycia oleju.

Model ZHAF - 650AD
Napiecie: 220-240V / 50-60Hz
Moc: 1600W
Moc peak power: 2000W
Pojemnosc¢: 6,5L
Regulacja temperatury: 80°C - 200°C
Timer: 0 - 60 min

3. BUDOWA URZADZENIA

Rys.1
1. Wyswietlacz 2. Koszyk
3. Uchwyt 4. Ostona misy
5. Korpus urzgdzenia 6. Misa
7. Wylot powietrza 8. Goérna czes¢ urzadzenia

Rys.2
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4. WAZNE

Zagrozenie:

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych badz osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jezeli znajdujg sie one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane o uzytkowaniu urzadzenia w sposéb
bezpieczny oraz jesli rozumiejg powigzane zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieci ponizej 8 r. z. nie mogqg czysci¢ urzgdzenia, ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych bez
nadzoru.

Pilnuj, aby produkt i jego przewdd znajdowaly sie poza zasiegiem dzieci ponizej 8 r. z.

Nigdy nie zanurzaj korpusu urzgdzenia w wodzie, ani nie optukuj go pod biezgcg wodg, poniewaz
zawiera on elementy elektryczne i grzejne.

Nie dopus$¢, aby woda lub inne ptyny dostaty sie do urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem.

Zawsze wktadaj do misy produkty, ktére zamierzasz przyrzadzi¢, aby nie doszto do ich kontaktu z
elementami grzejnymi.

Nie zastaniaj wlotu i wylotu powietrza podczas pracy urzgdzenia.

Nie wlewaj oleju do misy, poniewaz moze to spowodowac ryzyko pozaru.

Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest ono wigczone. Podczas pracy urzadzenia
temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.

OSTRZEZENIE

Sprawdz, czy napiecie wskazane na produkcie odpowiada lokalnemu napieciu sieciowemu.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd lub inne elementy sg uszkodzone.

Nie oddawaj urzadzenia do naprawy osobom nieposiadajgcym wiasciwych uprawnien.

Trzymaj przewdd urzgdzenia z dala od zrodet ciepta.

Nie podigczaj urzgdzenia do pradu, ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi dtorimi.

Nie ustawiaj urzgdzenia bezposrednio przy Scianie lub innych urzgdzeniach. Pozostaw co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni od innych obiektdw z boku i z tytu urzgdzenia oraz nad urzadzeniem.

Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.

Nie uzywaj urzgdzenia w sposob niezgodny z podanym w niniejszej instrukciji.

Nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.

Podczas pracy urzgdzenia z wylotow powietrza wydostaje sie gorgca para. Nie zblizaj dtoni i twarzy
do unoszace;j sie pary czy do wylotow powietrza. Uwazaj réwniez na gorgcg pare i gorgce powietrze
podczas wyjmowania misy z urzadzenia.

Podczas pracy urzgdzenia wszystkie jego dostepne powierzchnie mogg stawac sie gorgce (Rys. 2).
Jesli z urzgdzenia zacznie wydostawac sie ciemny dym, natychmiast odtgcz urzadzenie od pradu.
Przed wyjeciem misy z urzadzenia poczekaj, az dym przestanie sie wydostawac.



Hetkermann

5. UWAGA

Urzgdzenie nalezy stawia¢ na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do domowego uzytku wewnetrznego. Nie nadaje sie do
bezpiecznego uzytku w miejscach takich jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne
miejsca niemieszkalne. Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach,
motelach, pensjonatach i innych kwaterach mieszkalnych.

Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidiowo bgdz do celéw profesjonalnych lub pétprofesjonalnych,
lub nie jest uzywane zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi, gwarancja traci waznosc i
producent ma prawo nie przyjg¢ odpowiedzialnoéci za spowodowane szkody.

Zawsze odtgczaj urzgdzenie od pradu, gdy nie jest uzywane.

Aby moc bezpiecznie obstugiwacé lub czysci¢ urzadzenie, odczekaj okoto 30 minut, az ostygnie.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

W N PE

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Usun z urzgdzenia wszystkie naklejki lub etykiety.
Doktadnie wyczysé mise i koszyk cieptg wodg, ptynem do mycia naczyn i miekka gabka.

Wytrzyj wnetrze i zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng sciereczka.

Produkt jest frytkownicag beztluszczowa, ktéra do obrébki zywnosci wykorzystuje goragce powietrze.

Nie wlewaj do misy oleju ani innych ttuszczéw do smazenia.

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia i nagrzewania urzadzenia moze ono emitowacé delikatny dym lub

zapach. Jest to normalne zjawisko dotyczace wielu urzadzen z funkcjg grzania. Nie wplywa to na

bezpieczenstwo uzytkowania produktu.

7. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni. Nie stawiaj urzgdzenia na blatach
nieodpornych na ciepto.
W1t6z koszyk do misy. Nie wlewaj do misy oleju ani innych ptyndéw. Nie ktadz Zzadnych przedmiotow na

urzadzeniu, poniewaz blokuje to odptyw powietrza i negatywnie wptywa na rezultat obrébki zywnosci.

8. SPOSOB UZYCIA

P w0 N PF

Podigcz wtyczke przewodu zasilania do uziemionego gniazda elektrycznego.
Ostroznie wysun mise do obrdbki zywnos$ci z urzgdzenia.

Wit6Z produkty do miski.

Wsun mise do frytkownicy.

Uwaga Zwro¢ uwage na doktadne wyrownanie z prowadnicami w korpusie urzadzenia.
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Nigdy nie uzywaj misy bez koszyka.

Ostrzezenie: Nie dotykaj misy w trakcie i bezposrednio po ustaniu pracy urzadzenia,
poniewaz misa staje sie bardzo gorgca. Zawsze trzymaj mise za uchwyt.

Ustaw odpowiedni czas przygotowania produktow (patrz rozdziat ,Ustawienia”).

Niektére produkty wymagajg przemieszania w czasie obrobki (patrz rozdziat ,Ustawienia”). Aby
przemieszac produkty, chwy¢ za uchwyt misy, wysun jg z urzgdzenia i potrzgsnij nig. Nastepnie wsun
mise z powrotem do urzadzenia.

Ostrzezenie: uwazaj, aby podczas mieszania produktéw nie nacisnagé przycisku znajdujgcego

sie na uchwycie misy.

Wskazéwka: mozesz ustawié timer na polowe wymaganego czasu przygotowania produktow,
aby sygnat alarmowy rozbrzmiat w momencie, gdy produkty nalezy przemiesza¢. W takim
wypadku nalezy ustawi¢ timer ponownie po przemieszaniu produktéw na czas wymagany do
dokonczenia obrébki.

Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego informujgcego o zakonczeniu obrébki, wyjmij mise z urzgdzenia.
Wskazéwka: mozesz dostosowac ustawienia temperatury i czasu do swoich preferencji.
Twoje ustawienia zostang zachowane przez ok. 1 minute od chwili, gdy wysuniesz mise z
korpusu urzadzenia.

Sprawdz, czy produkty sg gotowe.

9. Aby wyja¢ produkty (np. frytki), wyjmij mise z urzgdzenia i postaw jg na powierzchni odpornej na

10.
11.

ciepfo.

Nie ustawiaj misy do gory nogami, jesli wciaz znajduje sie w niej koszyk, poniewaz zebrany w
niej ttuszcz pocieknie na potrawe.

Misa i produkty sg gorace, a w zaleznosci od produktéw, z misy moze wydostac sie gorgca
para.

Oprdznij zawartos¢ koszyka do miski lub na talerz.

Po przygotowaniu porcji produktow mozna natychmiast przejs¢ od przygotowywania kolejne;j
porcji.
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9. OBSLUGA PANELU STEROWANIA

[
Przycisk 1 Q — Wigcz/Wytacz/Pauza
WibZz mise do urzgdzenia i nacisnij przycisk 1, aby wigczy¢ menu. Przycisk 2 stuzy do nawigowania po menu.
Nacisnij przycisk 1 ponownie, aby rozpoczg¢ gotowanie. Nacisniecie tego przycisku w czasie pracy
urzgdzenia wigczy pauze i otworzy okno menu. Aby wylgczyC urzadzenie w trakcie pracy, nacisnij i

przytrzymaj przycisk 1. Ekran wyswietli ----, a po 6 sekundach wytgczy sie wentylator i urzadzenie.

i

Nacisnij przycisk

Przycisk 2 — Przycisk zaprogramowanych ustawien

/ , aby wybrac sposrod 10 popularnych opcji przygotowywania potraw. Po dokonaniu

wyboru uruchamia sie gotowanie wedtug ustawionego czasu i temperatury.

Przycisk N / Przyciski zwiekszania i zmniejszania temperatury

Przycisk =" iprzycisk =" — Przyciski zwiekszania i zmniejszania czasu

Nacisniecie przyciskéw 3 i 4 umozliwia zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury gotowania o 5°C na kazde
nacisniecie. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zmieni¢ temperature. Zakres ustawien temperatury:
80°C - 200°C.

Nacisnigcie przyciskow 5 i 6 umozliwia zwiekszenie lub zmniejszenie czasu gotowania o 1 minute na kazde

nacisniecie. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zmieni¢ czas.
Przycisk 7 ‘% —Waga

Po wigczeniu urzadzenie nacisnij przycisk zasilania. Pasek menu podswietli sie. Nacisnij przycisk , aby
przejs¢ do trybu wazenia. Na ekranie wyswietli sie masa produktéw. Nacisnij przycisk zasilania ponownie, a
urzgdzenie automatycznie dostosuje czas i temperature gotowania do produktéw. Nacisnij przycisk zasilania

jeszcze raz, aby rozpoczg¢ gotowanie.
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N. W
Przycisk 8 — Waga netto

Po umieszczeniu pojemnika na gornej pokrywie mozesz klikng¢ przycisk N.W, aby odjg¢é mase pojemnika.
Po umieszczeniu produktow w pojemniku urzgdzenie wyswietli informacje o masie produktow. Nacisnij

przycisk zasilania, aby automatycznie dopasowac czas i temperature obrébki do produktow.

Przycisk 9 @ i 10 MC[I"n — Wskazniki temperatury/czasu
Swiatto wskaznika ,11” — wskaznik wentylatora

Swiatto wskaznika ,12” — wskaznik obrébki cieplnej

Swiatto wskaznika ,13” — wskaznik masy

Swiatto wskaznika ,14-23” — wskaznik przepisu

10. USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze Ci dobra¢ podstawowe ustawienia do sktadnikéw.

Wazne: pamietaj, ze podane ustawienia sg tylko wskazowkami. Poniewaz produkty roznia sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztaltem i marka, nie mozemy zagwarantowaé, ze dane ustawienie
bedzie zawsze najlepsze.

Poniewaz technologia Rapid Air powoduje natychmiastowe podgrzanie powietrza w urzgdzenia, wysuniecie

misy na chwile podczas smazenia nie zaburza znaczgco procesu obrébki.

Wskazéwki:

o Mniejsze produkty zwykle wymagajg mniej czasu na przygotowanie niz duze produkty.

o Wieksza ilo$¢ produktow wymaga tylko nieznacznie diuzszego czasu przygotowania, a mniejsza ilos¢
produktow tylko nieznacznie krotszego czasu.

e Przemieszanie produktéw w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt obrébki i zapobiega
nierbwnomiernemu przygotowaniu produktow.

e Swieze ziemniaki warto posmarowaé olejem, aby byly chrupigce. Rozpocznij przygotowywanie
produktée w urzgdzeniu nie wiecej niz kilka minut po skropieniu ich olejem.

o Nie przygotowuj w urzgdzeniu produktéow bardzo ttustych, np. kietbasy.

o W urzadzeniu mozna przygotowywac przekgski przeznaczone do przygotowania w piekarniku.

o Optymalna ilo$¢ frytek zapewniajgca ich chrupkos¢ to 500 graméw.

e Uzywaj gotowych ciast, aby szybko i tatwo przygotowa¢ nadziewane przekaski. Gotowe ciasta
wymagajg krotszej obrobki niz domowe ciasto.

o Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche albo przygotowac kruche lub nadziewane produkty, umies¢ forme
do pieczenia lub naczynie zaroodporne w koszyku urzadzenia.

e Mozesz rowniez uzywac urzadzenia do podgrzewania produktow. W tym celu ustaw temperature na
150°C, a temperature na maksymalnie 10 minut.
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llosé
os¢ Czas Temperatura
Skiadniki min-max _ Mieszanie Dodatkowe informacje
(min) (°C)
(9)
Mrozone frytki 300 - 800 19-29 200 Tak
Skrzydetka kurczaka | 300 - 800 24 - 30 200 Tak
Ciasto 100 - 300 12-14 160
Ciasteczka 100 - 300 13-18 180
Orzechy 100 - 800 10-12 190 Tak
Krewetki 100 - 800 19-24 180 Tak
Stek 100 - 400 15-16 200 Tak
Ryba 100 - 800 20-24 180 Tak
Bekon 100 - 800 11-22 200 Tak
Funkcja zapamietywania:
b / 16 185 Ta funkcja automatycznie zapamigta
Tryb Auto ostatnio uzywane ustawienia czasu i
temperatury.

Wazne: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, jesli urzadzenie przed uzyciem jest zimne.

11. CZYSZCZENIE

Czysc¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych $rodkéw czyszczacych do
czyszczenia misy i koszyka, poniewaz moze to spowodowacé uszkodzenie nieprzywierajgcej powtoki.
1. Wyjmij wtyczke z gniazda elektryczne i odczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Wskazéwka: aby przyspieszy¢ studzenie, wyjmij mise z urzadzenia.
Wytrzyj zewnetrzng czesc urzgdzenia wilgotng sciereczka.
Wyczys$¢ mise i koszyk cieptg woda, ptynem do mycia naczyn i miekkg gabka.
Mozesz uzyé ptynu do odttuszczania, aby usung¢ ewentualne pozostatosci zabrudzen.
Wskazowka: jesli brud przywart do koszyka lub dna misy, napelnij mise goraca woda z
dodatkiem plynu do mycia naczyn. Wi6z koszyk do misy i namaczaj je przez okoto 10 minut.
Wyczys¢ wnetrze urzgdzenia miekkg ggbka zwilzong cieptg woda.

4. Wyczysc element grzejny szczoteczkg, aby usung¢ pozostatosci jedzenia.

12. PRZECHOWYWANIE
1. Odtgcz urzadzenie od pradu i pozostaw do ostudzenia.

2. Upewnij sie, ze wszystkie elementy sg czyste i suche.

13. SRODOWISKO
Nie wyrzucaj urzadzenia razem z odpadami domowymi, ale oddaj je do oficjalnego miejsca zbidrki urzgdzen

elektrycznych. W ten sposéb pomagasz chronié¢ srodowisko.
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14. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtgczone do gniazda
elektrycznego.

W16z wtyczke przewodu zasilania do uziemionego gniazda
elektrycznego.

Nie ustawiono timera.

Ustaw czas przygotowania potrawy, aby wtgczy¢ urzadzenie.

Produkty nie sg
gotowe do spozycia po
obrébce w urzgdzeniu.

Za duza ilos¢ produktow w
urzgdzeniu.

Wktadaj do urzgdzenia mniejsze porcje produktéw. Mniejsze
porcje smazg si¢ réwniej.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Ustaw odpowiednig warto$¢ temperatury (patrz rozdziat
,<Ustawienia”).

Czas przygotowania jest zbyt
krotki.

Ustaw odpowiedni czas przygotowania (patrz rozdziat
,Ustawienia”).

Produkty sg usmazone
nierbwnomiernie.

Niektore produkty wymagaja
przemieszania w czasie
obrobki.

Produkty lezgce jeden na drugim (np. frytki) muszg zosta¢
przemieszane w potowie czasu przygotowania. Patrz rozdziat
~Ustawienia” oraz ,Sposéb uzycia”.

Smazone przekaski
nie sg chrupigce po
wyjeciu z urzgdzenia.

Wybrano przekaske, ktérg
nalezy przygotowac¢ w
gtebokim tluszczu.

Uzywaj przekgsek przeznaczonych do przygotowania w
piekarniku lub posmaruj produkty odrobing oleju dla uzyskania
chrupkiego efektu.

Nie mozna wsungc¢
misy do urzgdzenia.

W misie jest za duzo
produktow.

Nie wktadaj do misy produktow powyzej oznaczonego
poziomu MAX.

Koszyk jest nieprawidtowo
zamocowany w misie.

W16z koszyk do misy tak, by nie dato sie go wiozy¢ juz gtebie;.

Z urzadzenia
wydostaje sie biaty
dym.

Przygotowywane sg tluste
produkty.

Podczas obroébki ttustych produktéw, wydostaje sie z nich
duza ilos¢ ttuszczu. Powoduje on powstawanie biatego dymu
oraz silniejsze nagrzewanie misy. Nie wptywa to na
urzadzenie ani efekt obrobki.

W misie znajdujg sie resziki
ttuszczu po poprzednim

uzyciu.

Biaty dym powstaje w wyniku podgrzewania sie ttuszczu w
misie. Czy$¢ mise doktadnie po kazdym uzyciu.

Swieze frytki sg
usmazone
nierébwnomiernie.

Zastosowano niewtasciwe
ziemniaki.

Uzywaj swiezych ziemniakdw i pilnuj, aby podczas obrébki
pozostaty jedrne.

Przed obrobkg surowe frytki
nie zostaty odpowiednio
przeptukane woda.

Przed smazeniem przeptucz doktadnie surowe frytki, aby
usungc¢ skrobie.

Swieze frytki nie sg
chrupigce po wyjeciu z
urzgdzenia.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci ttuszczu i wody we
frytkach.

Wysusz surowe frytki przed posmarowaniem ich niewielkg
iloscig oleju.

Potnij ziemniaki na mniejsze stupki, aby efekt obrébki byt
bardziej chrupiagcy.

Dodaj odrobine wiecej oleju.




Hetkermann

Urzadzenie spetnia wszystkie istotne wymagania. Zapewniajgc prawidtowg utylizacje zuzytego sprzetu,

zapobiegasz potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego,

wynikajgcych z mozliwej obecnosci w sprzecie substancji posiadajgcych wiasciwosci trujgce i rakotworcze, ktore

I ponadto zatruwaja glebe oraz wody gruntowe

Ten produkt jest oznaczony jednym z symboli recyklingu. Oznacza to, ze po zuzyciu nalezy go odda¢ do

odpowiedniego punktu zbiorki i nie nalezy umieszczac go razem z typowymi odpadami domowymi

Designed in Poland
Made in P.R.C.

Importer:

Big5 Krzysztof Czurczak

ul. Strefowa 9D

42-202 Czestochowa

NIP: 6861576041

www.heckermann.pl

Producent:
Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.
Address: Room 3D,No.8 East Area,Shangxue Industrial

Zone, Jihua Rd, Long Gang ,Shenzhen City,China

H Ce€



